
   

WEIN & SPEISE 

Dönnhoff Norheimer Kirschheck Riesling Spätlese 2018 

& Zwiebelkuchen 

Liebe Weinliebhaberinnen und Weinliebhaber, 

heute möchte ich Ihnen vom Weingut Dönnhoff in Oberhausen an der Nahe den 2018er 

Norheimer Kirschheck Riesling Spätlese vorstellen. 

Das Norheimer Kirschheck ist die älteste urkundliche erwähnte Lage der Nahe. Die Reben 

auf dem Nachbarweinberg des Norheimer Dellchens wachsen in einer reinen Südlage mit 

intensiver Sonneneinstrahlung, was Jahr für Jahr optimale Reife garantiert. In den 

Dönnhoff‘schen Parzellen im sehr steilen Südhang stehen die bis zu 40 Jahre alten Reben 

auf an Mineralien reichen Böden aus verwittertem Grauschiefer und Sandstein. Der hier von 

Helmut Dönnhoff erzeugte Wein, der Dönnhoff Norheimer Kirschheck Riesling Spätlese 

Erste Lage, ist ein brillianter, herrlicher Riesling mit einer pikanten Säure in Harmonie mit 

einer sehr reifen Fruchtsüße. Eine charaktervolle Spätlese mit großer geschmacklicher Tiefe. 

Analytische Daten: 

      8,5 % Vol. 

      8,0 g/l Säure 

      2,6 g/l Zucker 

Verkostung: Spannungsreich mit ausladender Frucht: Im Glas offenbart sich ein fruchtig 

intensives Bouquet von Orangenblüten, Pfirsich, Limetten mit zarten Umrissen von nassem 

Stein und frischen Kräutern. Klar und präzise im Geschmack, entwickelt sich die saftige Fülle 

des Rieslings mit anregend frischer Ader bis ins lange schieferwürzige Finale. Eine 

niveauvolle Spätlese mit geringem Trinkwiderstand. 

Der Wein kann für sich allein sprechen und ohne kulinarische Begleitung getrunken werden, 

aber macht auch mit Zwiebelkuchen, Flammkuchen, Gemüsequiche oder einem Hefezopf 

eine hervorragende Figur. Wir sind glücklich, diesen Wein in unserem Sortiment zu haben. 

Der Jahrgang ist übrigens fast überall ausverkauft, aber wir haben noch einige Flaschen. 

Mein Zwiebelkuchen entspringt keinem persönlichen „Spezialrezept“. Als Basis für den 

Zwiebelkuchen zum 2018er Norheimer Kirschheck Riesling Spätlese hat ein Rezept aus 

Wikibooks gedient: https://de.wikibooks.org/wiki/Kochbuch/_Zwiebelkuchen. 

Weitere Hinweise zum Wein und zur Zubereitung finden sich in einem Video, das bei 

Facebook unter vinvinoweinergin, bei YouTube unter vinvinowein, bei Instagram unter 

vinvinowein.de und auf unserer Webseite unter www.vinvinowein.de/videos/ abrufbar ist. 

Guten Appetit! 

Bleiben Sie gesund und glücklich 
Ihr vinvinowein-Team aus dem Lehel 
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