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Wir sind Castell.
Wir lieben Silvaner.

INHABER
Ferdinand Furst zu Castell-Castell

WEINGUTSLEITER
Peter Geil

KELLER
Christian Friel3

AUSSENBETRIEB

Peter Hemberger

VERTRIEB

Christina Michel(B2B national)
Elisabeth Finkbeiner (Export)
Matthias Schafer (B2C & Firmen)

BODEN
Gipskeuper

WEINBAUFLACHE
70 ha

PRODUKTION
85% weiss, davon
40% Silvaner, 15% rot

CASTELL & SILVANER
Castell ist die Wiege des Silvaner.
Nachweisliche Erstpflanzung 1659.
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Was macht uns
einzigartig?

Die Wiege des Silvaners seit 1659

Das etwas andere Terroir Frankens: Gipskeuper

Sieben Einzellagen, funf davon in Monopol

Wein und Wald: Fasser aus eigenen Eichen



ERSTPFLANZUNG

WIEGE DES SILVANERS







GIPSKEUPER
DAS ANDERE FRANKEN
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Unsere Uberzeugung

Wir bauen auf die Kraft unserer vom Gipskeuper gepragten Boden, die Bestandigkeit unserer
Lagen sowie die Genialitat und Langlebigkeit des Silvaners. Wir verstehen uns als
Handwerker, die alles dafur tun, damit die wertvolle Schopfung, die uns umgibt, das
Kunstwerk Wein in Perfektion wachsen lassen kann. Vorausschauend durchdenken wir unsere
Weine vom Boden bis zur Zunge. Wir geben ihnen die Zeit, die sie zur perfekten Entwicklung
brauchen. Tiefe und Textur stellen wir Uber vergangliche Frucht. Der richtige
Genusszeitpunkt ist dabei entscheidend.

Die lange Tradition unseres Weingutes sehen wir als Ruckenwind, der uns motiviert, unser
einzigartiges Terroir zu respektieren, es noch besser zu verstehen und fur die Zukunft zu
erhalten.

Verantwortungsvoll und nachhaltig, aber auch mutig und weltoffen denken wir heute schon
an Ubermorgen und strahlen dies stilvoll und kreativ aus. Die Menschen, die mit uns arbeiten,
sind ein unschatzbares Gut. Wir gehen mit ihnen ebenso respektvoll um wie mit unseren
Geschaftspartnern.



Furstlich oy
Castell’sche %
Domane

Wir sind Castell.
Wir lieben Silvaner.

castell.de



